Jetzt schon an Weihnachten und Silvester denken!
Bestellungen fiir die Feiertage nehmen wir ab sofort
gerne entgegen und richten das Gewiinschte fiir Sie
zur Abholung am vereinbarten Termin vor.

Metzgerei Herbst-Tipp

Mo. 17. bis Sa. 22.11.25

Schweineriicken €/kg 16,90 Pilzlyoner €/100g 2,08
BAULELICIL
LRZLUGIEGIMOINSCUALT
e SCHWAIISUH HALL Nudelsalat €/100g 1,55
Bierwurst €/100g 1,78
auch mit Kise Griinlénder 5% FiTr €/100g 1,65
Zungenwurst €/100g 1,90

H Mithahme: -Ort:
U“Sere Mlttaesse“ frisch fiir Sie gekocht €I/':;rme ‘éo/;o:

Mo: Rindersaftgulasch mit hausgemachten Spitzle & Salat (1/39) 13,50/14,50

Di: Schweinefilet in Riesling-Rahm, hausgem. Spitzle & Salat (1/37) 13,50/14,50

Mi: SpieBbraten vom Schweinehals, dazu Kartoffeln & Salat (o) 13,50/14,50

im Ochsle: Kalbsleber mit Kartoffeln, Apfel, Zwiebeln, Salat 17,80
Do: Gyros-Teller mit Reis, Bifetki und Krautsalat 13,50
im Ochsle: zusitzlich Pommes 16,50

Fr: Hirschkalbsbraten mit hausgemachten Spitzle,

Preiselbeer-Birne & Salat (1/3/9) 13,50/16,50

Deklarationspflichtige Allergene
1) Glutenhaltiges Getreide 3) Eier & daraus
gewonnene Erzeugnisse
7) Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse
inkl. Laktose 9) Sellerie 10) Senf

Herbsts Ochsle

Gastronomie & Gastehaus

Telefon (071 43) 962 155

Angebote solange vorrétig,
Druckfehler/Anderungen vorbehalten.
Alle Abbildungen:
Symbolbilder/Serviervorschlage

Metzgerei - Gastronomie - Gastezimmer

Telefon (071 43) 328 08




