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Metzgerei Herbst in Besigheim: ' B e Pkt 5t oo g g
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Die WeiBwurst-Europameister .
Uber 530 Betriebe aus schwibische Kiiche und fri- im mittelalterichen Besig- Ochsle an. So wird aus dem 1 t Eumﬂz]m[‘lst[‘rprng

Frankreich, Belgien, sche Gerichte aus der haus- - heim und in der schbnen Re- historischen Besigheim die ]
Devischland wvnd Oster eigenen Metzgerei - und glon ein paar frele Tage ver-  Erhelungssiodt Besighaim®, | -
reich mochten bei dem daos alles Im stilvellen, ge- bringen méchte, flir den bie- schwarmt  die  Fomilie [ Brap bes 5 ok f ok [
grofien Weilwurstwetibe- mitlichen ' Ambiente. Wer ten sich die Gastezimmer im Herbst. CEG [ Fleta L.y
werb im franzésichen Alen- .
con mit — und der Sieger
kam aus dem Schwaben-
land: Die Metzgerei Herbst
aus Besigheim (Hauptstra-
e 31) wurde Tum ,Cham- .
pion d "Europe” geliirt, _ . L e . ' . o
Dieser Erfolg ist dos Ergeb- i - . ' '
:I'I'IE einer guugewnge?nan ; = DIE bEStB WGIBWUI’St
Rezeptur qus frischen, hoch- B , e A it | | | . y
wertigen Zutaten”, so Inha- ; \ Ay b : 1 & kDmmt aus BGSIghelm
ber Bertold Herbst siolz, - \ £ ) R IR o ' _ ' _
yAuch die guten Platzierun- : i\ - B ! R ; . i esigheim statt Bayern: Beim WelBwurst-
gen in den Vorjohren be- \ & N, . - « e machen kimnen sich die Minchner Grofi-
weisen eine konstant hohe ; ' \ AN = - : / s " - L stadtmetzger eine Scheibe von den Kollegen
Qualitdt wnserer Produkte. 3 4 G A e ——— L j ; . - . 1 im beschaulichen Besigheim abschneiden.
Selbstvarstéindlich produzie- | : ! il & - - Waolfgang und Ulrich Herbst setzten sich
ren wir keine extra Wetibe- ) . B " o - . beim Europawettbewerb gegen 530 Teilneh-
werbswiirste, sondem ent- B o .y " . " L mer durch und holten den Pokal in den
nehmen die Proben, die 1 \ ; :
nach Frankreich gesendet
werden, ganz normal unse-
rer laufenden Produktion, So
kénnen sich unsere Kunden
sichar =zein, die richtige,
prefsgekrinte Ware zu be-
kommen”, ergénzt der Metz:

| germeister,
Doch die Familie Herbst ist

| micht nur bekannt fiir Wurst- 4 420 p
und Fleischwaren, sondem = i Ereis Ludwigsburg. Wan.‘n nun noch Koch

auch fir lhren Partyservice i > £ L i 8 i Schilllkopf aus Esslingen mit seiner in einer
i adis Vﬂ‘spﬂfﬁ!uf: i Ein preisgekronles Team: Beriold Herbst {mitte) und seine Séhne Ulrich {Ii.) und Maultasche verstackten Weiiwurst in aller
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Metzgerei Herbst fiir ihre WeifSuiirste ausgezeichnet — 530 Betriebe haben am Wettbewerb teilgenommen
BESIGHEIM
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AUSZEICHNUNG / Europas beste WeiBwurst kommt nicht aus Bayern, sondern aus Besigheim

An die Spitze mit Kalbskopf und Peterling

Metzgerei Herbst setzt sich gegen 530 Mitbewerber durch - Auch VfB-Starkoch wurde iiberzeugt

. Woran denken Sie beim Stich- ] : ; _ : X L itherzeugen kin-  ihre WeiBwurst. Statt getrockneter
wort ,Weillwurst” — an Bre- : / e e ot ; ; [ b= nen: Zwel Mal ha-  Perersille kommit nur frischer Peter-

4 ben sie den lingan die Wuarst=,aoch wenn's we-
iﬂghvm?ig:lszﬁfs;; “S;:f . LLarand Prix.  gen der hohen Einksufspreise im

d'Honneor® und  Winter manchmal weh tut”, batont
lichen Melster der WeilBwurst letztes Jahr den  Wolfgang Herbst, hauptveraniwort-
sitzen in Besigheim und er-

JGrand Prix d'Ex-  lich filr die Produktion. Und um der
f cellence” geholt. Wurst die richtige Konsistenz zum

funden haben die Delika Um wie in die- ,Zutzeln® zu verleihen, verwendet

tesse __“'ie kiinnte es anders sem Jahr den ers-  der Metzgermeister und staatlich ge-

sein — die franztisischen Nach- ten Platz belegen  prifte Lebensmitteliechniker nur

barn. zu kinnen, be-  weichgekochten, ausgeldsten Kalbs-

il
BESIGHEIM m So Sehen es wenigs-
tens die wiirdiget Herren der .Com-

Die beste WeiBwurst Euro-
pas kommt nicht etwa aus
Bayern, sondern aus Besig-
heim. Die Metzgerei Bert-
hold Herbst hat jetzt den eu-
ropdischen Weilwurst-
Wettbewerb im franzési-
schen Alencon gewonnen.

Von ALFRED DROSSEL

Die Besigheimer Metzger
diirfen sich mit einer Urkun-
de und einem grofen Pokal
des 34. Championat d'Burope
Du Meillewr Boudin Blanc
schmiicken. Erster Gratulant
war gestern Bilrgermeister
Steffen Biihler. Seniorchef
Berthold Herbst und seine

dilrfe es neben  kopf und verzichtet auf die Beigabe
des  berlihmten  billiger Schweineschwarten,
Quiintchen Glick

s a8 L o i F R b Ty manderie des Fins Goustiers du Du- vor allem einer
g,:ﬁ:ﬁ s'[i_:;i;inhl unnb ;L%ng H w&h .Ii} (AN R b ﬂu. d&’iﬂk‘iﬁﬁl - Y =y cli'lid‘ﬂéaﬁq;ﬁu". d!It_!I :.::;.! Erﬁd;r 'I.Eilt- Jervorragenden Kome Snnderpmduklinn
g rich und Wollgang Herbst aus Besig- Qualitit®, sagte Dass die zur Priimiierung nach
h:ﬁ:f;;?jw;ﬁgﬁ ;IUE B‘E:Slfh ﬁ;wm Berthold, Ulrich und Wnlfglng Herbst mit ihrem Polal und der um‘;lzld:;‘::m' hf:im l:[ll:rzlir:h zu  Champions Wollgang Herbst  Frankreich geschickten Wiirste aus
- e Maho hﬂnhahe ElC d’Europe” in Sachen WeiBwurst ge- bei einem Weil-  der tiglichen Produktion stammen,
eka:mu : ehrfach haben sie - . ; kiirt haben. Als Boudin blanc ist die wurst-Frithstiick  ist filr die Gebriider Herbst selbst-
niimlich bei dem WeiBwurst-  Wolfgang Herbst, der auch im = beln anstatt Trockenzwie- kannt. Auch beim VB Stutt- Weiiwurst jenseits des Rheins in mit Vertretern der  verstiindlich, wird aber gerne be-
wettbewerb vordere Pliitze Lanl:lesmnungsve.rbﬂml aktiv'  beln. Der Metzger verwendet gart kennt und schitzt man der Gegend von Alengon schaon selt Regional- und  tont Esgebe ndmlich durchaus Mit-
eingenommen, den ,Grand ist. Bei der Herstellung von auch weichgekochten und sie. Bei dem Wettbewerb in dem Mittelalter hekannt, Sie ih- Fachpresse sowie bewerber, die eigens Wetthewerbs-
Prix d'Honneur’ und den WeiBwirsten, die als ,helle ausgeldsten Kalbskopfanstatt Frankreich hat Eberhard Er- figle, so der 1%351:,“&&“ WelE- Besigheims Bir-  ware herstellten, deutet Wolfgang
+Grand Prix d’Excellence”. Ware" nur sehr begrenzt halt-  Schweineschwarten.  Wolf-  mer aus Lauffen den ,Cham- .E”Et‘m" :! ‘E‘D _ W"trﬂ‘:i“ﬂ germeister  Stef-  Herbst vorsichtig an, )
«Diese Erfolge sind natilr-- bar sind, seien frische Zuta- gang Herbst: ,Das kostet sei- pion d'Allemagne” gewon- MMLn;rnwEgLur m"";':{“:;er ;E‘]_‘ fen Bithler in der Inzwischen haben Herbst's WelE-
lich kein Zufall, sondern das ten besonders wichtig. nen Preis”, Diese Qualitiit sei  nen. Steffen Mack aus Gerlin- was linger und mmgér Serlirat: Hr?n:m, kurzemer-  wilrste t.ten “rrli_‘tli_\ﬂ.llﬁlﬁf.i::jun[ﬂ{“ tiber-
Ergebnis einer ausgewogenen Herbst wverwendet daher bei ,Billgwlirsten nicht zu gen gehéirt zu den Gewinnem Zum 34. Mal wurd 3 Offneten,  gege-  sprungen und sind au dem egin
: - e um al wurde Anfang Okio mitlichl einge-  diegrofe Welt in der Residenz gelan-
Reze_pmr und ﬁ'mc_?‘ien hoch- immer frische Petgrsiﬂe, ath Enqen ‘ Mittlerweile sind die de::; LGrand Prix d'Excellen- ber in Alengon - auf halbem Weg richteten Vesper-  det. Joirg Mink — Wirt der JLinde® in
wertigen Zutaten”, betont im Winter, und frische Zwie- Besigheimer WeiBwiirste be- ce". zwischen Parls und dem Atlantik - stube Herbsts Stutigart-Méhringen und  des
- — das ,Camplonnat d'Burope du meil- Ochsle". Ulrich  Promi-Restaurants , Mink's® in Ber-
. leur boudin blanc”, die Europameis- & — — und  Wolfgang  lin sowie Promikoch belm VB Stutt-
terschaft um die beste WeiBwurst,  Sind nun WeiBlwurst-Europameister”: Ulrich und Wolfgang Herbst, FOTO: HELMUT PANGERL  Herbst, die den  gart — hat sich fiberzeugen lassen
ausgetragen. Mehr als 530 Metzge- von Vater Bert- und bietet seéinen Gisien seit eti-
reibetriebe aus anhf_‘ll:hl. Belgien, Die  Besigheimer Metzgerei  wurstrezept zum fiinfren Mal dabei.  hold vor fast 40 Jahren gegriindeten  chen Wochen die europameisterli
3 - Deuﬁcbln.nd und Osterreich betei-  Herbst war mit fhrem von Senior  Schon in den vergangenen Jahren  Betrieb gemeinsam fithren, verwen-  che WeiBwurst aus der Besigheimer
t ligten sich. Berthold Herbst entwickelten Wei-  hatten die Besigheimer die Jury  den deshalb nur frische Zutaten fir -~ Hauptstrale an. Holand Willeke
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Expansion zuriick zum Ursprungskonzept

Im ,Ochsle” in Besigheim kann gen#chtigt und gevespert werden

WeiBwurst besser
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a I S In B a e rn afr | pod | Besigheim m Wit dym End  Jagendon Raum mif Tischen und Sitz- - misthch ba Sitzen verzehrt werden Al
des Machharhaoses schuf sich die Flei-  plitzen gestaltet, Das Unergeschoss e antesen Gesichie wenden b der -
scherfamibie Herhst aus Heskgheim bel mit demn malerischen Kellergewdlbe  paraten Karhe des ,Ochsle® frisch @
H ¥ L £ I Ludwigsbrg die Basis fir ein zeeites  kann fiar Feste genutet werden. Gedeh-  bereitet. Filr den Service und die Be
Pr8|5 fur MEtzger ErUder Herbst Standbein: das Gastebimay | Herbsts et hat dag Ochsle” van. WMomiag bis e der GHsie B Matascha Hesls
Ochsle® mit Vesperstube, Sarmitag rwischen secls Unr und B sustEndig.Am Hend stelin - hiliben wie

Ertut's. obwohl ihm beim Blick aufs Preis- Ukie. Auf der Karee stefien ein Fridi-  dtibhen - ihr Mann Uirich
$lin s e e Dok mammer s | S el M S

iy s 1 s : pvoller Ausgestaltung durch Nate- iy M1t Wi e iE- i st e uE
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auch wenn ii.-{:nlfga:ng Herbet fiir einen ET0~ tehaus mit Vesperstabe in modemem  Die Misagessen wesden in dée Kiiche  Lehrhetrieh aberpalm, pehérte e
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Quaht_at macht der .ITlulIE’[ZEEB?_'.IE]SIEr Ikﬁ_‘l‘!‘lﬁ' fiind upoerschiedlich  mopestattete,  Hel Inader Vispesstube hingsgenwes Mt mit seiner Frau Ursula fibrte
Abstriche. Der EhIgE]-z zahlt sich aus: Beim komifortable Gistestmmer. den sie serviert und konnen pegen e #e e Benrkebe e i dig T-er Jahire
eurcpiischen Weilwurstwettbewetb hat er Duas Erclgeschons wurde 2o sinem sin-  geringes Aufgeld rum Ladenpreis g Dann wa-rlrn wi:I:T. die 1-‘-'-rl'=-'hn-'-llr
! irheim los s werden unsd haben ans ganx au
'IiE"I'.I. El&gﬂrpﬂkﬂl n.B.EhEESlEh EEhﬂlt' die Metzgered bonzentriert”, erdnmert
sich der Seninrchef. 1905 hgerten die
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3 3 FETT . . D Erdffrmg des. Ochsle® steflt e
Nicht zu fest und nicht zu fad: Jorg Mink ist shn Fnirioeiathele vs Tareine
]E.'L'I.EST. auf den Geschmack gekﬂmm&ln. Der betriabs dar, der eng an das Erinlgs-
5 Leib- und Mﬂ.ﬂf‘ﬂ\'ﬂ'iﬂ des VIiB S]_uttggr: kapzept fritherer Generationen an

infipde. e Eombinston Metzgene
und Gastromemie versgrach den Be-
tricben stets e gutes Auskormimen
und den Euodéen und Gasen hobe
Cheadiit. e Spregie  geht gl
Hernsts JAchsle® {51 got besocht, die
Fimmner sind hiudfig belegt, und in des
A ] Wesperstube herrscht tiber den gesam

witrde sich am liebsten in die Weillwiirste
aus Besigheim legen. Jede Woche 1dsst er
gich die Leckerbizssen aus dem Kreis Lud-
wigshurg liefern —privat und fiirs Geschift.
Ein Bekannter hat dem Promi-Eoch so
lange den Mund wiissrig gemacht, bis er sich

selbst davaon ﬂbﬂrieugt{‘. dass sich die Bﬂ}"‘ D Vemarstube van Hafkss | yom sechs |:|-. 3 gebifrat. Dt karan dis ten Tag reger Andrang.
ern beim Wurstmachen eine Scheibe von in der Freischesiiche pubsrssemn Matagessen im Siomn versshi werden Tz pgh L T e
den Herhst-Briidern Wolfgang (45) und Tl1-
rich (38) abschneiden kinnen. -
MNun haben es die beiden sogar sehriftlich: -
Beim Europawettbewerb im franzisischen e — ~ —— .

Alencon haben gie sich im Oktober gegen
mehr als 530 Teilnehmer durchgesetzt — mit
derselben Rezeptur, mit der sie schon die
vergangenen viermal angetreten waren.
Zwar gab’s schon mehrfach honorige Preise,
doch erst bei der 38, Auflage der Traditions-
veranstaltung konnten die Herbst-Briider
den Pokal nach Hause holen. ,Zum Sieg",
sapt Wolfpang Herbat und strahlt wie ein
kleiner Junge, ,gehiirt neben Fingerspitzen-
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Europiiischer Wetthewerb
der besten gegrillten Wurst

gefiihl auch ein Quintchen Glick." Das Jahr 2011 Grosser Preis des Klassenbesten

hatte vor ihm schon Kollege Elaus Hirner +

aus Esslingen: Der Metzgermeister gewann Grosser Preis des Klassenbesten HERBST Ulrich & Wolfgang, BESIGHEIN -14354 - suwases

2001 den rencmmierten Titel. r= N . Hir des vorriigobes Taf uod fir don berrarmigendss Do sk sciney pegsillen s
Vater Berthold haben es Wolfgang und Ul- HERBST Ulrich & Wolfgang, sesicn [T v - - pe s

rich Herbst zu verdanken, dass im Laden in S R e e : = v -

der Hauptstrafie jede Woche bis zu 300 Paar e e, Gt e T o o G Commanderie des Fins Goustiers do Buché " Aengon Gy ﬁy

Weillwiirste tiber die Theke wandémn. Ich ; ke Bes . bmecher e K. L (i, o “

wollte mal was Neues ausprobieren, also yls ./}H;r Sitg M )

hah' ich es mit der Weillwurst versucht”, et P~ ” e a2k

sagt der 69-Jihrige. Als ein Miinchner auf i Europiiischer wetthewerb der Besten Weillwurs

der Fahrt nach Hause stets einen Zwischen- e Jahr 2011

stopp bei der Metzgerel einlegte und sich

mit seiner Leibspeise eindeckte, ,wusste - .

ich, dass sie nicht schlecht sein kinnen®, i Grosser E]‘II’EIIpI‘E]S

d Ganz so zuriickhaltend wie der Senior ist
Sohn Wolfgang nicht, wenn es darum geht,
den Bayern klarzumachen, wer in der Wurst-
kiiche den Ton angibt. Als thm ein Kolloge
kiirzlich eridérte, dass die Minchner ihr Na-
tionalgericht schiitzen wollen, hielt der
45-Jahrige thm die Auszeichnung unter die
Nase und sagie: Lernt Thr erst mal, wie . - o u
mian es macht.” ! Preisgekrint: Die Herbst-Briider Wolfgang (li.) und Uirich Foto: Thomas Hirner
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